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Application de pesticides par culture dans l'UE

Statistics of the European Union
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Sakkas & Papadopoulou., 2016
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Matusinsky et al., 2015

S. Mohammadi et al. 2014

Botrytis in vitro
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E.M. Soylu et al 2007,  2010 

Botrytis in vitro
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Les mécanismes sous-jacents à l'action des huiles 
essentielles chez l'agent pathogène et l'hôte sont encore 

largement inconnus
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IFV –Vinopôle Bordeaux Aquitaine AVELINE et al., 2015

Essais Mildiou / Vigne

Cu elevée Menge (400g/ha)

Cu basse Menge (100g/ha)

Cu basse (100g/ha)
+ HE Eucalyptus

Cu basse Menge (100g/ha)
+ Origanum
+Thymus
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I-66LLVL 
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Thymus

BOX 
(30g/L)

3-4,76 g/L

0,603 -1,2016g/L

Origanum

BOX 
(3,5g/L)

0,38 -0,53

0,1 - 0,15 g/L 



haute école de
viticulture et œnologie 

Dr Markus Rienth

y = 0,0389x + 10,185
R² = 0,9991

y = 0,0382x + 10,026
R² = 0,9823
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y = -2,3878x + 503,34

y = -3,6276x + 489
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Rienth et al., 2019 PloS

24h Fumigation

10d Fumigation
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Read “mappé” sur le genome de V.vinfera & P. viticola

V.Vinfera
P. viticola 

V.Vinfera
P. viticola 

V.Vinfera
P. viticola 

V.Vinfera
P. viticola 
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Rienth et al., 2019 PloS
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Aucune catégorie fonctionnelle
enrichie après 10 

 Pas de régulation clairement 
identifiable

24H 10 d
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NO FCs enriched
In 10d treatment

 No/less common de-regulation???
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Burggraf and Rienth 2020
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Infecté – non-traité

Infecté –traité



haute école de
viticulture et œnologie 

Dr Markus Rienth

• C’est plutôt la phase volatile 
• Activation du système immunitaire de la vigne
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