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Table 1. Publications related to various bioactivities of
essential oils (PubMed search 9/29/2016).
Activity Number of publications®
Antimicrobial 2671
Antioxidant 1186
Anti-inflammatory 587
Analgesic 388
Anticancer 108
Sedative 102
Spasmolytic 73
Wound healing 4“4
Immunomodulatory 34
Anti-allergic 22
Gastroprotective 13
Anti-aging 5
Antidepressive 5
Pain relief 4
'Keywords used: “name of activity,” “essential oil” (e.g., antioxidant activity,
essential oil).

Sakkas & Papadopoulou., 2016
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Les mécanismes sous-jacents a I'action des huiles
essentielles chez I'agent pathogéne et I'h6te sont encore
largement inconnus
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Essais Mildiou / Vigne

Les huiles essentielles expérimentees contre le mildiou

Testbes en conditions semi-controlées, les hulles essentielles possédent une certaine efficacite contre le midiou, mais leur
elfe semble fimite dans e temps. Au vignoble, associées 4 une dose de culvre réduite, los bons rbsultals oblenus ne sont
Pas aussi évidents..,

Problémes:
* Hydrophobe

o Dégradé (UV)

* Efficace: tres peu de temps
apres |'application

* Application probleme
prinipale
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Le biocontrile o perrmis cux vignerons d'utiiser entre 325 et 500 g/ho de cuivre en moind, - crédit photo ; inroe.

L'huile essentielle d'orange douce et le bicarbonate de potassium font faire des
économies de cuivre et de soufre. En revanche les stimulateurs de défenses ont
montré moins d'efficacité contre le mildiou ou Poidium, dans les essais du
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Fumigation continue?

Objectifs a long terme:

Nanoparticules?

HE / terpénes encapsulés?
Fumigation dans les serres /
stockage de fruits frais

Co-plantations ???

v [ s BRTET,
High EO vapours

concentrations

» Air flux —4——p

T} Air flux

Sampling

Infected vine and Petri dish
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Développement / construction d'une chambre avec un
systeme d'évaporation

Validation du systeme

Test de différentes huiles et de leurs effets sur: le
développement / la physiologie des plantes et divers

agents pathogenes

Comprendre les mécanismes moléculaires impliqués

-> Séquencage d'ARN
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Apres la période d'incubation (tache d'huile)
la sporulation a été déclenchée et évaluée

10d Fumigation

visuellement

10d thymus 24h_thymus

10d_oregano 24h_oregano

Rienth et al., 2019 PloS
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* Pair-End-RNA-Sequencing

* 10d Traitement
e - Echantillonnage apres 10d
* 24h Traitement
e = Echantillonnage aprés 24 h

Read “mappé” sur le genome de V.vinfera & P. viticola

treat3_ 24h
treat2_24h
treatl 24h
con3_24h
con2_24h
conl_24h
treat3_10d
treat2_10d
treatl_10d
con3_10d
con2_10d

conl_10d

Rienth et al., 2019 PloS

P. viticola

P. viticola
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V.Vinfera
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De nombreuses questions restent ouvertes: i

Cell permeabilization processes for improved encapsulation of oregano
essential oil in yeast cells
George lJiIno;xniIo\. Alexandros Katsimichas, Dimitrios Tsimogiannis, Vassiliki Oreopoulou,

Petros Taoukis

Effets directs et / ou indirects sur le pathogéne?

School of Chemical Engineering. National Technical University of Athens, Greece

Contents lists available at ScienceDirect

Innovative Food Science and Emerging Technologies

Composants / terpénes uniques ou effets

journal homepage: www.elsevier.com/locate/ifset

synergiques?
Carvacrol-loaded chitosan nanoparticles maintain quality of @‘“
fresh-cut carrots

Systéme de diffusion sur le terrain d'huiles / gaz ou

Ginés Benito Martinez-Herndndez, Maria Luisa Amodio, Giancarlo Colelli *
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de composants individuels? S——
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Co-plantations? Nanocapsules? Une stratégie de %) Crop Protection

journal homepage: www

réduction des fongicides?

Microencapsulation — An innovative technique to improve the fungicide -
efficacy of copper against grapevine downy mildew

Karin Weitbrecht ", Stefan Schwab ™", Christoph Rupp ", Evi Bieler', Markus Diirrenberger",
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